
  
 

 

 Ö L  P Å  F A T  

Wisb y  Lag e r  4 ,7 %  40 c l .  9 0 : -  

 
 

Ö L  P Å  F L A S K A  

Än g sö  Lag e r  5 ,1 % 33 c l .  8 5 : -  

So l  4 ,2 %  33 c l .  8 5 : -   

Mar i e s t ad s  Ex p o r t  5 ,3 %  5 0 c l .  9 5 : -  

Me l l e ru d s  P i l sn e r  Ek o  4 ,5 % 

 3 3 c l .  85 : -  

Hazy  Bu l ld og  APA  5 ,7 % 

 3 3 c l .  95 : -  

Öl  p å  b esö k  95 : - / 1 1 5 : -  

Wisb y  Wei sse  5 ,2 % 5 0 c l .  1 10 : -  

Wisb y  S to u t  5 ,0% 3 3 c l .  9 5 : -  

 

C I D E R  

Bri sk a  C id e r  4 ,5 %  33 c l .  8 5 : -  

 

V I N  &  B U B B E L  

Vi t t /Rö t t /Ro sé  1 1 0 : - / 46 5 : -  

M eh r l e in  R ie s l in g  11 5 : - / 4 85 : -  

M M M  Sau vig no n  B lan c  1 15 : - / 4 8 5 . -  

Lo u i s  Mo reau  Pe t i t  Ch ab l i s  16 0 : - / 6 6 5: -  

Ch av in  P ino t  No i r  1 1 5: - / 4 8 5 : -  

Va l cu e rn a  R io j a  1 3 0 : - / 5 45 : -  

To r re  d e  Fa l a sco  R ip asso  1 45 : - / 6 0 5 : -  

Cav a  & Pro secco  1 1 0 : - / 59 5 : -  

Ch amp ag ne  1 60 : - / 8 9 5 : -  

 

 

 

Ö L ,  C I D E R ,   

V I N  &  B U B B E L  

 



  
 

 

 

Mag as in e t s  Mu le  1 4 0 : -  
(OP,  g u rk so ck e r ,  l ime  o ch  Gin g e r  Bee r )  

 

Väs t e rå s  G&T 1 5 0 : -  
(P in k  Gin ,  To n ic  o ch  j o rd g ubb e )  

 

F lo rad o ra  1 4 0 : -  
(Gin ,  h a l l o n l i kö r ,  l ime  o ch  Gin g e r  Bee r )  

 

Mo j i t o  1 5 0: -   
Na tu re l l ,  Jo rd g u b b ,  Ha l lon  e l l e r  Pass io n  

(Ro m,  My n ta ,  so ck e r ,  so d a )  
 

Di sco g ro g g  1 40 : -  

(Se  t av l an  i  b a ren  e l l e r  f råg a  p e rso n a l en )  
 

Esp re sso  Mar t i n i  1 5 0 : -  

(Vo d k a ,  K a f fe l i k ö r ,  Esp re sso ,  so ck e r )  
 

P in eap p l e  Da iq ui r i  p å  i s  1 5 0: -  

(S t i g g in s ,  OFTD,  l ime ,  so ck e r )  
 

P l an t e ray  P in a  Co lad a  1 4 0: -  

(Cu t `n  Dry ,  an an as ,  l ime  o ch  so ck e r l ag )  
 

Pä rs so n s  Sp r i t z  1 4 0 : -  

(Pass io n s f ru k t ,  p ro secco  o ch  so d a )  
 

L imo n ce l l o  Sp r i t z  1 4 0 : -  

(L imo n ce l l o ,  P ro secco ,  so d a )  
 

Rab a rb  Sp r i t z  1 4 0 : -  

(Ap e ro l ,  r ab a rb l i k ö r ,  P ro secc o ,  so d a )  
 

Hu g o  1 4 0: -  

(F l äd e r l i k ö r ,  my n ta ,  p ro secco  o ch  so da )  
 

P i r  Ro y a l e  1 4 0 : -  

(Cass i s l i k ö r ,  P ro secco )  
 

 

 

FÄRDIGBLANDAT  
 

P l an t e ray  Ru m & Co la  5 ,0 % 3 3  c l .  95 : -  

 

L iq u id  In d u s t r i e s  4 ,5 % 3 3  c l  9 0 : -  
( smak e r  v a r i e ra r ,  f råg a  p e rso n a l )  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

D R I N K L I S T A  

 

 



  
 

 

K A F F E D R I N K A R  

- I r i sh  co f fee -  1 5 0 : -  

I r l än d sk  wh i sk y ,  k a f fe ,  g räd d e  
 

-K af fe  K ar l s so n  1 5 0 : -  

Ba i l ey s ,  Co in t reau ,  k a f fe ,  g rad e  

-K af fe  Ba i l ey s  1 5 0 : -  

Ba i l ey s ,  k a f fe  & g räd d e  

-K af fe  D. O.M 1 5 0 : -  

Ben éd ec t in é  D.O.M,  k a f fe ,  g räd d e  

 
- I t a l i an  co f fee  1 5 0 : -  

K a f fe l i k ö r ,  k a f fe ,  g räd d e  

 
-Sp an i sh  co f fee  1 5 0 : -  

L ik ö r  4 3 ,  k a f fe ,  g räd d e  

 
-Ama re t t o  co f fee  1 5 0 : -  

Amare t t o ,  k a f fe ,  g räd d e  
 

-Ca fé  Ca ra j i l 1 o  1 3 0 : -  

Esp re sso ,  B ran d y  
 

-Ho t  Sh o t  1 1 0 : -  

Ga l l i an o ,  k a f fe ,  g räd d e  

 

A L K O H O L F R I T T  

Läsk  3 3 c l .  40 : -  

 Äp p e lmu s t  3 3 c l .  6 0 : -  

Han tv e rk e t s  Lemo n ad e  33 c l .  6 0 : -  

Lo k a  3 3 cl .  3 5 : -  

Easy  R id e r  Bu l ldo g  33 c l .  60 : -  

Mar i e s t ad s  Alk o h o l f r i a  3 3 c l .  6 0 : -  

Alk o h o l f r i t t  v in  p å  g l a s  80 : -  

Alk o h o l f r i  d r i n k  9 0: -  

R i ck a rd  Ju h l in  Bd B Sp a rk l ing  2 0 c l .  1 1 0 : -  

Ch av in  Ro sé  sp a rk l i ng  2 5 c l .  1 1 0 : -  

 

D R I N K L I S T A  

 

 

 


